
«Variations » 

 
Amuse gueule 

 
**** 

Velouté ou potage du jour 
ou 

 

Terrine de foies de volaille maison 
gelée de madère   

 salade du marché et légumes marinés 
 

**** 
Poisson du jour  
avec sa garniture 

 ou 
Saucisse au chou briançonnaise 

dans un bouillon d’ herbes , arôme de truffe noire 
pommes de terre mijotées et légumes  

ou 
Viande du jour 

et son accompagnement  
 

**** 
Sélection de fromages des Hautes – Alpes 

 

**** 
Gâteau de carottes aux noix  

crème de fromage , marinade de fruits exotiques 
glace à la noix de coco 

ou 
Composition du jour 

**** 
Mignardises 

 

50 € 
Menu sans fromages : 40 € 

Menu avec viande et poisson : 60 € 


